MITTWOCH BIS SONNTAG
HIRSLH e

RESTAURANT

- Empfehlung:
DAS HIRSCHSALON-

UBERRASCHUNGSMENU
3 Génge /45 €| 4 Ginge /55 €

VORSPEISEN

HIRSCHSALON-TATAR sog 18 €

Handgeschnittenes Filet vom Limousin-Rind / gebeiztes Bio-Eigelb /
hausgebackenes Focaccia / Dijon-Senf-Créme / eingelegte Perlzwiebeln

als Hauptspeise 160g 28 €

GARNELEN-CARPACCIO 15 €

Krustentier-Créme / gepickelter Apfel / Apfel-Dill-Vinaigrette /
Topinambur-Chips

KURBIS-TARTE vegan 12 €

Kiirbis-Créme / griine Linsen / Rucola-Pesto / geréstete Kiirbiskerne /

gepickelter Butternut-Kiirbis

DER KLASSIKER »KARTOFFEL, SPINAT, El« vegetarisch 10 €
Sanft gegartes Ei / sautierter Spinat / Kartoffel-Espuma / Nussbutter

CREMIGES KURBISSUPPCHEN 9 €

Getreide-Falafel / Krduter-Zitrus-Pesto / Steirisches Kiirbiskernél

v Auf Wunsch informiert Euch unser Servicepersonal gern iiber alle potentiellen Allergene.

Anderungen vorbehalten.



MITTWOCH BIS SONNTAG

17-23 UHR

KUCHE 17-21 UHR

HAUPTGANG

SELLERIESCHNITZEL vegan 23 €

Sellerie-Créme / Gemiise-Triiffel-Jus / Kirsche /

sous vide gegarter Lauch / Apfel-Chutney

STEINPILZ MAULTASCHEN vegetarisch 27 €

Bergkédse / Petersilie / Pilzsud / gebratene Waldpilze / Réstzwiebeln

als Vorspeise 17 €

HUHNERFRIKASSEE 2.0 28 €

Supreme vom Maishdhnchen / Karotte / Erbse / Krduterseitlinge /

gebackener Reis / Gefliigel-Veloute

GEBRATENES FILET VOM ADLERFISCH 27 €

Triiffelkruste / Fisch-Velouté / Rote-Beete-Créme /

Wurzelgemiise

GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN »SAUERBRATEN-STYLE« 32 €

Pastinaken-Créme / geschmorte Karotten / Jus / Preiselbeeren

GESCHMORTE KEULE VON DER CHALLANS-ENTE 28 €

Klassische Jus / Rotkohl / gebratener KartoffelkloB

»DAS« WIENER SCHNITZEL 29 €

Steirischer Erd&pfel-Vogerl-Salat / Preiselbeeren / klassische Garnitur

—> Unser Signature Dish

DIE HIRSCHSALON-BRATWURST VON FEINKOST MULLER 19 €

2 Kim-Cheese-Bratwiirste vom Landschwein 160g / sautierter Spitzkohl /

Pflaumen-Senf / Réstkartoffelstampf

Zusétzliche Bratwurst 80g + 5€

TAGESANGEBOT

Uber das Tagesangebot sowie den Preis informiert Euch unser Servicepersonal.

w Auf Wunsch informiert Euch unser Servicepersonal gern liber alle potentiellen Allergene.
Anderungen vorbehalten.



MITTWOCH BIS SONNTAG

17-23 UHR

KUCHE 17-21 UHR

DESSERT

DREIERLEI VOM FRANZOSISCHEN ROHMILCHKASE 100g 18 €

Brioche / Feigensenf / Oliven-Tapenade

alternativ 60g 11€

CREME BRULEE VON DER DRESDNER EIERSCHECKE 95 €

hausgemachtes Rum-Rosinen-Eis

ZWETSCHGEN-ROSTER vegan 1€

Bldtterteig / Vanille Créme / Pflaumensorbet

Fragt uns gern nach Getréankeempfehlungen zu jedem Gericht!

GUT ZU WISSEN

Waundert Euch nicht: diese Karte &ndert sich regelmaBig. Wir passen
unser Angebot an die Jahreszeiten an, um die frischesten Zutaten
verwenden zu kénnen.

Wir beziehen viele Produkte von regionalen Erzeugern, deren Arbeit
und Antrieb wir schatzen. Obst und Gemiise stammt aus der Erzeuger-
vermarktung Ost in Radebeul. Der Bergh&user Hof in Kemnitz liefert
die Eier. Das Mehl kommt aus der Fichtenmiihle in Klipphausen.
Unser Eis ist von Neumann's aus Gorbitz und der Honig direkt vom
Dachgarten des Parkhotels.

UND - raffinierter Zucker wird bei uns nicht verarbeitet.

w Auf Wunsch informiert Euch unser Servicepersonal gern iiber alle potentiellen Allergene.

Anderungen vorbehalten.



